
  

 
 
 
Missions  
 
Au sein des équipes de production, vous conduisez une ligne de production dans le respect du planning de production, des standards de qualité et des règles de sécurité :  

• Préparer les matières premières nécessaire à la production à partir des recettes 

• Préparer les pétrins et ajuster au besoin les paramètres pour fournir une pâte conforme aux standards de fabrication 

• Approvisionner la ligne de fabrication 

• Enregistrer les données de traçabilité, qualité et production 

 

 

Profil 

 

 

Idéalement issu(e) d’une formation de formation boulangère ou BAC PRO pilote de ligne de production.  

Vous aimez travailler en équipe, et vous faites preuve de sérieux et de rigueur dans votre travail.  

Vous aurez un parcours d’intégration et de formation adapté et individualisé. Permis B et véhicules indispensables pour se rendre sur notre site 

 

 

Salaire   

 

Horaires : en 2x8 (5h-13h // 13h-21h) 

 

Salaire : SMIC brut/mois (35h) + annualisation du temps de travail + heures de nuit + jours de repos + primes.  

Mutuelle, accord d’intéressement et participation 

 

 

Merci de transmettre votre cv et lettre de motivation 

Service emploi 

31 rue d’Epernon - 78550 HOUDAN – 01 30 41 34 17 

ou par mail : e.laine@cc-payshoudanais.fr 

 

 

00.2405.056 
 

Approvisionneur de ligne pétrin H/F  

SEPTEUIL (78) - CDD 


